
Évaluer vos pratiques d'hygiène
alimentaire

Renforcez la conformité de votre établissement grâce à un diagnostic
personnalisé et un plan d'actions adapté

Objectifs 
Cet accompagnement vous permet de :

Tout savoir sur l'accompagnement
Contenu 
Un accompagnement individuel adapté à votre établissement :

Livrable : Compte rendu de diagnostic et plan d'actions personnalisé

Accompagnement

Hygiène - Sécurité - Environnement

Durée : 1 heure 30 

Tarif : 320 € HT 

Évaluer le niveau de maîtrise des bonnes pratiques d’hygiène alimentaire de votre
établissement
Identifier les écarts au regard des exigences réglementaires
Définir un plan d'actions adapté à votre activité
Adapter l'organisation de votre établissement aux exigences en matière d'hygiène
alimentaire

Échange préalable pour identifier vos besoins
Diagnostic des pratiques d’hygiène réalisé dans votre établissement
Analyse des écarts constatés
Identification des actions prioritaires à mettre en œuvre
Conseils adaptés à votre activité et à votre situation
Recommandations sur les démarches réglementaires adaptées à votre situation,
lorsque nécessaire



Organisation et modalités 
Pour qui :

Accès :

Déroulement :

Tarifs et financement 
Tarif : 320 € HT

Contact & réservations 
Vous souhaitez + d'informations ? Vous souhaitez vous inscrire en ligne ? Découvrez les
prochaines sessions pour cette formation directement sur notre site web : https://
formation.cma-occitanie.fr/catalogue/evaluer-vos-pratiques-dhygiene-alimentaire

Les informations de cette fiche proviennent du site www.cma-occitanie.fr et sont données à titre
indicatif ; elles peuvent être actualisées sans préavis. La date de dernière mise à jour de cette fiche est le :
16/09/2026. Date d'impression de ce document : 08/10/2026. 

Siret : 130 027 931 00455. Consulter nos conditions générales de vente sur notre site internet.

Téléphone : 3006

Dirigeant d’entreprise artisanale ou commerciale des métiers de l’alimentaire

Rendez-vous préalable avec un conseiller CMA

Accompagnement individuel en entreprise
Diagnostic réalisé dans votre établissement par un conseiller spécialisé
Durée moyenne : 1 heure 30 minutes
Nombre de rendez-vous : 1

https://formation.cma-occitanie.fr/catalogue/evaluer-vos-pratiques-dhygiene-alimentaire
https://formation.cma-occitanie.fr/catalogue/evaluer-vos-pratiques-dhygiene-alimentaire
https://www.cma-occitanie.fr
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